LES BOISSONS

Apéritifs

B RICAIA (2,50 Cl) ettt ettt s et eae st eae e e en e 3€
@ WHhisky ADeriour (4 Cl) ..ottt 6€
B WHISKY JB (ACI)..ueiiieieieeeeete sttt 5€
B Hypocras (2,50 Cl) ..ottt 450 €
B SAMDUC ...ttt ettt et sttt eas s tenensenes 450€
D SUZE ettt ettt et ettt n et eateten st eatete s ereaseneanan 3€
D MUSCAT (2,50 Cl) ettt ettt ete et ee et e e eeeseeeeneeneseneseenes 3€
B POPTO (2,50 Cl) ettt ettt v ettt s et eae st neneean 3€
@ Martini blanc ou rouge (2,50 Cl)....c.coeueveiiicieeceee e, 3€
B AMEPICANO (B Cl) ettt e et e s et es e eeseeasaeeseseaenenene 6€
B Kl ettt ettt ettt a et et et eae st ne s en st ene st enetns 3€
B BIre HEINCKEN (25 Cl) oottt eee e eeee e ee e aene 3€
@ Cocktail maison avec alcool ..., 7€

@ Cocktail maison saNs AlCool ...............ooveveeiiiiiiceeeee s 5€
@ Jus de pomme artisanal de Massat .............. Leverre:3,50%€........ le litre : 7 €
B .0ranging (25 Cl)..ouveeeeceeeeeeeeee ettt 3€
B COCACOIA (2D Cl) ettt e e eaessene s e e seeaene 3€
B JUS d'0ranges (25 Cl)...ouveeeeeeeeeeeeee et 3€
B Jus de pommMeS (25 Cl)...veeeereiieeeeee e 3€
B JUS A ADIICOTS (25 €)oottt et eee e eenenene 3€
D JUS de TOMATES (2D Cl).oeeeeeeee ettt r et eae s 3€
B SAWEPPES (25 €l s 3€
B PLPPICE (2D Cl) ettt e et ee et e e ete e ete e et ene et sneeeeneenenees 3 €
B BAAOIT (1 1)ttt ev e e et e s et eseetese st ene e enessesannenenes 3€
B VIET@L (L 1)ttt ettt a e e s st eseseseseneaenas 3€

Digestifs

©€OgNAC (2,50 Cl)ueeeee ettt 5€
© Armagnac (2,50 Cl).....oucueviiieceeeee e 5€
© MANZANA (2,50 Cl).eeeeeeeeeeeeeeeee ettt ee e et ee e e eee e eee e en e e ees e eaeeenene 5€
© MArie Brizard (2,50 1)ttt eens 5€
© Eau de vie de poire (2,50 Cl)......coouoviereicieeceeeeeee ettt 5€
@ Gt 27 (2,50 Cl) oottt nans 5€
© THE .ottt bttt ettt ans 180€
0 INOISCTTC .o e et e et e e et e e et e e e e e s eteeaseeeaaeeeneesaseesaeeareesaneeeeenane 2,20€
O VBIVRING ...ttt ettt ettt et sttt eene et nenen 2€
© CATE ..ttt ettt ettt ettt st et aeaenan 180€

prix nets - service compris



MENU ENFANT

(jusqu'a 12 ans)

9 € (entrée - plat et dessert)
7 € (plat et dessert)

Accompagné de grenadine

Chiffonnade de jambon de pays

ou Saumon fumé

Filet de poisson (selon arrivage)

ou Steack

Pommes de terre sautées

ou légumes

Glace vanille

ou Fromage blanc au sucre



LES ENTREES

Déclinaison de betterave et poélée de pétoncles frdiches aux épices...................... 13€
Terrine de foie gras au coing confit et poivre séchuan ............ccooooeveeveiueeercereenennn. 14€

Beignets de morue aux épices douces sur lit de piquillos et huile
A NEIDES.....c. e s 13€

Poélée de gambas aux épices douces, sésame doré et piquillos

(B PIBCES)..ccuieieeieeiettete sttt bbb bbbttt 17 €
(12 PUBCES) ..ottt bbb bbbt a b a b ae s e esas 20€
Filet de sole a l'unilatérale et SENteUr thal ..........cccoeeeeeeee e 18 €

Le petit déjeuner ariégeois (tartine de foie gras, infusion aux épices et déclinaison
B SUMBAU)......eeeeeeee ettt ettt et et et e st et et et ssese et esesssesensasesensaseseneasesenenes 16 €

Terrine de joue de boeuf moutardée, bouquet frdaicheur et vinaigrette
APPETIT oottt bbbttt bbbt s 10€

Tartine fromagere (fromage du pays et poitrine salée), mélange croquant et huile
A RBIDES ...t 10€

Langoustines roties, vinaigrette aux herbes, blinis de pommes de terre, et créme
CHTPON ettt et et e e e e e e e e e e e e e e e eaaeeee e eae e e eatene et et eneeneeneeneeneeneeneeneeneeaeanennen 18 €

Escalope de foie gras poélée, fricassée de lentilles corail et jus
PASSION. ...ttt ettt ettt sttt sttt a bbbt ettt ettt et ettt 17 €



LES PLATS

LES VIANDES

-

Supréme de pintade farcie aux noisettes, pommes de terre confites et jus au
FRYIM ettt s e a s sen 13€
Filet mignon de porc, réduction au café, échalotes confites et gateau : duo de
pommes de terre et courgette spaghetti..........ccooveivieirieieiiieeeeeee s 17 €

Piece de boeuf (selon arrivage), fine purée de butternut et sauce

Demi-pigeon en deux fagons (filet poélé et cuisse confite), tartine d'abats au foie

GraS €1 JUS A @PICES......oviuieeeeieieee ettt 20€
Piece de veau fermier ariegeois et garniture du
MOMENT ...ttt sttt ses 20€

LES POISSONS

-

SUQGQGESTION AU JOUP ...ttt bbbttt senss s nsssens 17 €

@ La péche du jour selon arrivage et SQiSON.............cc.couvvrrenrerrnseneinsensessesesssissss s seeses 14 €

© Les Saint-Jacques snackées, beurre de gingembre, écume de mer et purée de

PATATES AOUCE........oocviieeetieiet ettt bbbttt s s b s ansnas 19€



MENU A 18 €

Terrine de joue de boeuf moutardée, bouquet fraicheur et vinaigrette appétit
ou

Tartine fromagere (fromage du pays et poitrine salée), mélange croquant et huile d'herbes

Supréme de pintade farcie aux noisettes, pommes de terre confites et jus au thym
ou

La péche du jour selon arrivage et saison

* **  assiette de fromage du pays (supplément 5€)  * * *

Fromage blanc au miel
ou

Tarte tatin avec boule de glace a la vanille et caramel au beurre salé

Les desserts sont a commander au début du repas



MENU A 24 €

Déclinaison de betterave et poélée de pétoncles frdiches aux épices
ou
Terrine de foie gras au coing confit et poivre séchuan
ou
Beignets de morue aux épices douces sur lit de piquillos et huile d'herbes

Piece de boeuf (selon arrivage), fine purée de butternut et sauce porto
ou
Filet mignon de porc, réduction au café, échalotes confites et gateau : duo de pommes de
terre et courgette spaghetti
ou
Suggestion du jour

jallalie Assiette de fromage du pays (supplément 5€)  * * *

Fromage blanc au miel

ou

Tarte tatin avec boule de glace a la vanille et caramel au beurre salé
ou

Créme carambar et sa tuile sans oublier sa blague
ou
Le cepe rabatole
ou
Tarte au citron revisitée
ou
« Les sorbets d'ariége » (myrtille et fleurs de sureau)

ou

Brownie au chocolat et mousse banane et sauce chocolat

Les desserts sont a commander au début du repas




MENU A 35 €

Filets de sole a l'unilatérale et senteur thai
ou
Escalope de foie gras poélée, fricassée de lentilles corail et jus passion
ou

Le petit déjeuner ariegeois
(tartine de foie gras, infusion aux épices et déclinaison de sureau)

Demi-pigeon en deux fagons (filet poélé et cuisse confite), tartine d'abats au foie gras et
jus d'épices

ou

Les Saint-Jacques snackées, beurre de gingembre, écume de mer et purée de
patates douce

ou

Piece de veau fermier ariegeois et garniture du moment

*oxx assiette de fromage du pays (supplément 5€)  * * *

Dessert au choix

Les desserts sont a commander au début du repas




LES DESSERTS

A commander au début du repas

Assiette de fromage du PAYS ...t 8€
Creme carambar et sa tuile sans oublier sa blague ..............ccoooeveieieirereiereieeice, 7€
« Les sorbets d'ariege » (myrtille et fleurs de sureau) .........c..coooeeverveveerriseirersennnns 7€

Le « macarré » framboise, mousse framboise et coulis fruits

POUGE ..eveeeeeeeeeeeeetetetesese s sttt st as s as e s aesesebebeseb bbb s s sssasssassasesesesesesesesssssssasasasesssasassnsesesesesans 8€
Moelleux au chocolat mi-cuit, sorbet mangue et piment d'espelette
...................................................................................................................................................... 9¢€
Fromage blanc au miel ou coulis de fruits rouges ............ccceeeeeevviceeiceeeeeeseeeeens 5€
Tarte tatin avec boule de glace a la vanille et caramel au beurre salé ..................... 6€
CEPE MADATOIL ...ttt 7€
TaArte QU CITPON PEVISITER. ...t 7€
Tubes chocolat-noisette et chocolat chaud ... 7€
CAFE GOUPMAN ...ttt bt bbbt b s s sns 6 €

Brownie au chocolat et mousse banane et sauce chocolat ..........ooovveeeeeeeeeeeeeeeen, 7€



