LES BOTSSONS

Apérrﬁifs

T at= o I 7Y O I of 1) 3€
WRISKY JB (ACI) e e 5€
Whisky aberlour (4 Cl) e 6 €
Hypocras (2,50 Cl) oo 4,50 €
Y= 121 01 ' 4,50 €
Apéritif artisanal au litchi (2,50 Cl) ..ovvvviiiiii, 4 €
MUSCAE (2,50 Cl) trrriiii e 2,50 €
POIEO (2,50 Cl)rieiei i e et eeeenes 2,50 €
Martini blanc ou rouge (2,50 Cl).vvvvviiiiiii e, 2,50 €
PN g Y=Y g Tat=Y o Lo T € N ol 6 €*
S 3€
Biere Heineken (25 Cl) oo e ees 3€*
Cocktail maison avec alCOO| ... 7 €
Cocktail maison sans alCool ..o 5€
0rangina (25 Cl) v 3€
COCA-COIA (25 Cl) et e 3€
Jus d'oranges (25 Cl) i 3 €
Jus de poMMES (25 Cl)rvrvnee 3€
Jus d'abricots (25 Cl) v 3€
Jus de tomates (25 Cl) e 3 €
Shweppes (25 Cl) v 3€
Perrier (25 Cl) v 2,50 €*
= Lo [ Y1 o 0 1 T 2,50 € *
RV S I (0 O ) 2,50 €*
Jus de pomme artisanal du pays (1 )...cocoveviiiiiiiiiiiiii, 6,50 €

DIgasMs

00 OQCOOUO

0 00O

CogNAaC (2,50 Cl)euvriiei e 5¢€
Armagnac (2,50 Cl) e 5€
MaNZaNa (2,50 Cl) vt e 5¢€
Marie Brizard (2,50 Cl) v 5¢€
Eau de vie de poire (2,50 Cl).ouiririii e, 5¢€
GEE 27 (2,50 It 5€
I 1= 1,80 € *
NN L0 1T =] o o= 2 €
Caf@ AU a0t ce e 2 €
VLY Y211 o 1= 1,80 € *

At 1,80 € *



MENO ENFANT - 7€ *

(Jusqu'a 12 ans)

Accompagné de grenadine a volonté

Steak haché
ou
Filet de poulet
ou
Filet de rouget

Pommes de terre sautées
ou
Quelques légumes

= g —— I
Glace
ou

Fromage blanc



LS ENTREES

Mi-cuit de lamelles de saumon panées au sésame et creme ricotta
A 1A r€gliSSE v 11,50 €

Sushis ariégeois (foie gras, confit et magret de canard) et frito-
10T o 14 €

Croquette de jarret de porc, mélange gourmand, effeuillé de radis
noir, sauce moutarde aromatiSée.........cocovvviiiiiiiiiiiiiie 12 €

Poélée de gambas aux épices douces, sésame doré et piquillos

ST T =T o<1 17 €
A o1 1Tl =13 I 20 €
Petit déjeuner ariegeois (nouvelle version)..........ccccovvviinennnen. 17 €

Terrine de foie gras mi-cuit et joue de boeuf, chapelure de
cacahuetes et vinaigrette d'épices au miel ..........ccccovveiinnnen. 18 €

Cassolette de tomme de chevre au four (pomme granny, tomate,
oignons confits et croustille de pain) .....ccccovvviiiiiicin 9,50 €

Velouté de haricots coco, petits croGtons et julienne de jambon de
1= 1A PP 9,50 €

Langoustines réties, vinaigrette au wasabi, blinis de pommes de
terre, oeufs de poisson et creme Citron .......c.coovviiiiiiiiiiiniinnnnnn. 18 €



1ES PLATS

LES YTANDES

@ Joue de porc confite aux légumes fondants et pommes de terre
Y= [0 (=TT TSP 13 €

@ Filet d'agneau a la chapelure persillée, galette et fricassée de
fEVES 1 CNOMIZO . it 18 €

@ Emincé de canard aux fruits secs et roulade d'aubergines
.................................................................................................. 17 €

@ Filet de boeuf, purée et chips de vitelottes , sauce au vin et tartine
de pain de Mie POIEE .......ieniii i, 20 €

@ Escalope de veau panée, purée de pommes de terre aux
pleurottes et réduction de jus de veau............cocevveiviiiiiiiininnn. 21 €

1ES POISSONS

@ Criée du jour et son accompagnement ......ccoccevveivviieiiieeeeineennn, 15 €

¢ Pavé de saumon, sauce aux crustacés et riz sauvage aux poireaux
.................................................................................................. 13 €



MEND A 18 €

Cassolette de tomme de chevre au four
(pomme granny, tomate, oignons confits et croustilles de pain)
ou

Velouté de haricots coco, petits crodtons
et julienne de jambon de pays

— S

Joue de porc confite aux légumes fondants et
pommes de terre sautées

ou

Pavé de saumon, sauce aux crustacés et riz sauvage aux poireaux

— —

Fromage blanc au miel
ou

Tarte tatin avec boule de glace a la vanille



MEND A 21 6

Mi-cuit de lamelles de saumon panées au sésame et
creme ricotta a la réglisse

ou

Sushis ariégeois
(foie gras, confit et magret de canard)
et frito-mixto
ou

Croquette de jarret de porc, mélange gourmand, effeuillé de radis
noir, sauce moutarde aromatisée

B
Emincé de canard aux fruits secs et roulade d'aubergines

ou

Filet d'agneau a la chapelure persillée, galette et
fricassée de feves et chorizo

ou
Criée du jour et son accompagnement

Fromage blanc au miel
ou

Tarte tatin avec boule de glace a la vanille
ou

Creme carambar et sa tuile sans oublier sa blague
ou
Le cepe rabatole
ou
Tubes chocolat-noisette et chocolat chaud
ou

Assiette de sorbets (citron vert, fraise, mangue),
fruits de saison et coulis passion



MEND A B5 €

Petit déjeuner ariegeois (nouvelle version)

ou

Terrine de foie gras mi-cuit et joue de boeuf, chapelure de
cacahuetes et vinaigrette d'épices au miel

ou

Langoustines réties, vinaigrette au wasabi, blinis de pommes de
terre, oeufs de poisson et creme citron

Filet de boeuf, purée et chips de vitelottes , sauce au vin et tartine de
pain de mie poélée

ou

Escalope de veau panée, purée de pommes de terre aux
pleurottes et réduction de jus de veau

ou

Papillote de lotte, mariniere de crustacés et petits Iégumes

Dessert au choix



LES DESSERTS

Assiette de fromages du PaysS ...cocvvviiiiiiiiii 8 €
Creme carambar et sa tuile sans oublier sa blague ................... 7€

Assiette de sorbets (citron vert, fraise, mangue), fruits de saison et
COULIS PASSION Lttt e e e e e e ae 7€

Mont Blanc aux marrons revisité a ma facon ............c..covevveenee. 8 €

Moelleux au chocolat mi-cuit, sorbet mangue et piment d'espelette

(a commander au début du repas)...cc.ccovoviiiiiiiici i 9 €
Fromage blanc au miel ou coulis de fruits rouges ...............c.e.... 5€
Tarte tatin avec boule de glace a la vanille .............ccooeeiinn. 6€*
CePEe rabatole . 7€
Vacherin a la framboise .......cccoviiiiiiii i, 7€*
Tubes chocolat-noisette et chocolat chaud ...............cooiiiinn. 7€
Café gOUIMANA ...oviriii e e e 6 €

* prix baissé a la suite de la baisse de la TVA



